
 

Силабус навчальної дисципліни  

«Органічна хімія»  

 

Освітньо-професійної програми: «Виробництво харчових 

продуктів»»   
Галузь знань: 18  «Виробництво та технології»         

Спеціальність: 181 «Харчові технології»  

  

Освітньо-професійний 

ступінь 

 Фаховий молодший бакалавр 

Статус дисципліни  Навчальна дисципліна (обов’язкового, фахового, вибіркового) 

компонента ОП  

Курс   І (бакалаврський) 

Семестр   Осінній семестр 

Обсяг дисципліни,  кредити 

ЄКТС/години  

 3 кредити ЄКТС, 90 навчальних годин 

Мова викладання   Українська 

Що буде вивчатися  

(предмет вивчення)  

 вивчає структуру та властивості органічних сполук, вуглеводнів та 

їхніх похідних (тобто майже всіх сполук вуглецю з 

іншими хімічними елементами), займається розробленням 

методів синтезу, досліджує реакційну здатність таких сполук. 

Чому це цікаво/треба 

вивчати (мета)  

 викладання навчальної дисципліни  «Органічна  хімія» є  вивчення 

органічних речовин, прогнозування ходу хімічного процесу і 

кінцевого стану в різних умовах на основі даних про будову і 

властивості молекул речовин; перетворень та структури органічних 

сполук, застосування їх у виробництві продуктів харчування. 

Чому можна навчитися  

(результати навчання)  
-  класифікацію органічних сполук; 

- формули представників гомологічних рядів класів 
органічних речовин, схеми будови речовини, правила 

номенклатури, види ізомерії, фізичні та хімічні властивості;  

- особливості перебігу різних типів хімічних реакцій 
органічних сполук; 

- методи добування та застосування окремих представників 

певного гомологічного ряду; 

- можливості  генетичного зв’язку між класами органічних 
сполук та особливості перетворення одного класу в інший.  

Як можна користуватися 

набутими знаннями і 

уміннями (компетентності)  

 ЗК2, ЗК4, ЗК6, ЗК7, ЗК8 

https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%80%D0%B3%D0%B0%D0%BD%D1%96%D1%87%D0%BD%D1%96_%D1%81%D0%BF%D0%BE%D0%BB%D1%83%D0%BA%D0%B8
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%83%D0%B3%D0%BB%D0%B5%D0%B2%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D1%96
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%92%D1%83%D0%B3%D0%BB%D0%B5%D1%86%D1%8C
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D1%96%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D0%B5%D0%BB%D0%B5%D0%BC%D0%B5%D0%BD%D1%82
https://uk.wikipedia.org/wiki/%D0%A5%D1%96%D0%BC%D1%96%D1%87%D0%BD%D0%B8%D0%B9_%D1%81%D0%B8%D0%BD%D1%82%D0%B5%D0%B7


Навчальна логістика  Зміст дисципліни:  

- Лекції-  47 

- Лабораторно-практичні  заняття – 17 

- Семінарські – не передбачено  

- Самостійне опрацювання - 26 

Види занять: Л, СРС, ЛЗ, ПЗ, К, МКР 

Методи навчання:  словесні, наочні, практичні 

Форми навчання: очна  

Інформаційне забезпечення  

 

www.ncbi.nlm.nih.gov/PubMed – вільний доступ до бази 

наукових даних в галузі біомедичних наук.  

https://pubchem.ncbi.nlm.nih.gov/ вільний доступ до бази 

наукових даних в галузі біомедичних наук.  

 www.biochemistry.org.ua – офіційний сайт інституту біохімії ім. 

О.В. Палладіна НАН України. 

www.bpci.kiev.ua – офіційний сайт інституту біоорганічної хімії 

та нафтохімії НАН України.  

 www.xumuk.ru– статті з біохімії у вільному доступі. 

www.pereplet.ru/cgi/soros/readdb.cgi – Соросовський освітній 

журнал – вільний доступ до науково-популярних статей з 

біохімії, біології та хімії.  
 

Локація матеріально-

технічне забезпечення  

ДПТНЗ «Вінницьке вище професійне училище сфери послуг» 

Семестровий контроль, 

екзаменаційна методика  

 МКР, екзамен 

Методична комісія  Професій ресторанного господарства 

Викладач лектор: кандидат с.г. наук, викладач вищої категорії кушнір Олена 

Василівна 
Тел.:  0968976157 
E-mail:  olenakushnir766@gmail.com 
Робоче місце: ДПТНЗ «Вінницьке вище професійне училище сфери 

послуг» 

Оригінальність навчальної 

дисципліни  

 Вивчення органічних сполук на основі харчової продукції 

Лінк на дисципліну  olenakushnir766@gmail.com  
 


